Chateaux Montus et Bouscassé (Alain Brumont)

Caractéristiques
Région : Sud-Ouest (Madiran, Pacherenc du Vic-Bilh)
Couleurs : Rouge (Madiran), Blanc sec et moelleux (Pacherenc du Vic-Bilh)

Principaux cépages : Tannat (majoritaire), Cabernet franc, Cabernet sauvignon pour les
rouges ; Petit Courbu, Petit Manseng, Gros Manseng pour les blancs

Le vignoble Brumont, qui réunit les chateaux Bouscassé et Montus, est une entreprise
familiale ancienne, mais c’est Alain Brumont qui, a partir de 1978, lui donne sa dimension
actuelle et redessine le destin de 1’appellation Madiran.

Héritier du chateau Bouscassé, il reprend ce domaine familial et en exploite les grands terroirs
de coteaux sur falaises calcaires, complétés d’argiles blanches et jaunes, plantés de vieilles
vignes de Tannat de plus de 50 ans sur 17 hectares.

Au début des années 1980, en plein marasme économique pour Madiran, il acquiert le chateau
Montus, quasiment en ruine, et y plante le Tannat sur les meilleurs terroirs, enclenchant une
véritable révolution qualitative.

Visionnaire et exigeant, Alain Brumont a modernisé les chais, creusé un spectaculaire chai a
barriques souterrain a Bouscassé et doté Montus d’installations a la hauteur de son ambition,
faisant des deux domaines des références mondiales pour les grands vins du Sud-Ouest.

Toujours en quéte des meilleurs coteaux, il repere en 1990 une grande pente de 10 hectares,
en friche, située sur le plus haut coteau de Madiran, a 260 metres d’altitude, qu’il plante en
Tannat pour exprimer un potentiel inédit de finesse et de puissance. Cette exigence a valu a
Alain Brumont de devenir synonyme de Madiran dans 1’esprit des amateurs et de recevoir,
notamment, le titre de « meilleur vigneron des années 80 » par Gault & Millau.

Les vins de Montus et Bouscassé sont reconnus pour leur densité, leur profondeur de fruit
noir, leurs tanins puissants mais polis par de longs ¢élevages, et leur formidable capacité de
garde, qui rivalisent avec les plus grands vins rouges du monde.

Les Pacherenc du Vic-Bilh, secs ou moelleux, complétent la gamme par des blancs de
caractere, aux aromes de fruits exotiques, d’agrumes et d’épices, portés par une belle acidité.

Ces deux chateaux illustrent la conviction d’Alain Brumont : sur de grands terroirs travaillés
avec rigueur, le Tannat peut donner des vins de haute couture, au style inimitable.



