
Domaine Laureau 

 
Caractéristiques 

 

Région : Val de Loire 

 
Appellation principale : Savennières 

 
Couleurs : Blanc 

 
Principal cépage : Chenin blanc 

 

Le domaine Laureau s’inscrit depuis 27 ans dans le paysage des fameux vins blancs secs de 
Savennières.  

Ingénieurs en agriculture, Florence et Damien se sont installés en Anjou en 1999 à Ste 
Gemmes-sur-Loire au Clos Frémur en tant que vignerons et arboriculteurs. En 2006 ils 
abandonnent les poiriers pour se recentrer sur la vigne et installent le chai à Epiré, petit bourg 
sur le plateau de Savennières à 15km au Sud-Ouest d’Angers.  Avec leur fils Martin installé 
depuis 2024, ils cultivent actuellement 6 hectares de chenin en AOP Savennières et en AOP 
Savennières Roche-aux-Moines.  

Le terroir est composé de sols de sables, de schistes et de rhyolite. 

Si le domaine est certifié en agriculture biologique depuis 2012, l’approche agronomique tend 
vers une agriculture régénératrice des sols, fruit des études que Damien poursuit en 
microbiologie des sols depuis 2019.  

Les vinifications sont peu interventionnistes, afin de laisser le Chenin exprimer toute sa 
complexité. 

Les vins sont d'une élégance rare, expression pure et sincère de la minéralité des sols d’Anjou. 

 


